
Teor Álcool:  13.28%
Acidez Total: 5.63 g/l em ácido tartárico
pH: 3.47

Região
Algarve / Silves

Classificação
Vinho Regional Algarve

Castas
Alvarinho
Arinto 

Área da Vinha
12 ha

Tipo de Solo
Argilo-Calcáreo

.......................................................................................................

VINIFICAÇÃO
Colheita manual às primeiras horas do dia para caixas de 
12kg. Após selecção e triagem as uvas foram desengaça-
das e suavemente prensadas. A fermentação ocorreu em 
cuba de inox com temperatura controlada.

NOTAS DE PROVA
Certamente um branco imprevisto e que nos salta fora do 
esperado. Aroma bem compacto com notas de fruta de 
pomar em geleia fresca, alguma fruta cristalizada, tisana 
com flores que ajudam a perfumar o conjunto. Boca com 
frescura, passagem dominada pela fruta a marcar o 
palato, final seco a pedir comida.

ENGARRAFAMENTO
Julho 2017

PRODUÇÃO
1675 Garrafas

ANÁLISE

vinho branco 2016


